Besuchen Sie den Rinderwirt im
GASTHAUS ROSENGARTEN

Gasthaus + Wintergarten
Biorgarten - Kufistalé + Catoring

Familie Krugger / Zimmermmann
Haupisirale 17
T2517 Sigmaringendorf
Tel. 07571/ 13743
Fax. 07571 [ 749407

info@rinderwirt. de




Herzlich Willkommen

Lieber Gast,

wir bieten |hnen eine typisch schwabische Kiche mit Produkten
und Erzeugnissen aus eigenem Anbau und dieser Region an.
Qualitdt und Frische steht bei uns stets im Vordergrund.

Eigene Galloway Rinder aus ganzjahriger Freilandhaltung...

Durch die Zucht wunserer eigenen Galloway Rinder in den
Obstwiesen am Haselberg in Richtung Scheer, mochten wir unseren
Gasten eine hervorragende Qualitdt an bestem Rindfleisch anbieten.
Durch die ganzjahrige Weidehaltung - unsere Tiere kennen keinen
Stall und keine Intensivmast - entsteht so ein langsam
gewachsenes Fleisch.

Im Sommer erndhren sich die Tiere ausschliellich von Krautern,
Grasern und den Wiesen, auf denen sie grasen. Im Winter werden
unsere Tiere mit Stroh und Heu von eigenen Weiden und Feldern
zugefuttert.

Anerkannter EU-Wildverarbeitungsbetrieb...

Durch die eigene Jagd in Hornstein bei Bingen bieten wir ihnen
je nach Jagdsaison ausschlieBlich frisches Wild auf unserer Karte
an.

Wir, als anerkannter EU-Wildverarbeitungsbetrieb, bieten lhnen Wild
aus der Region. Jedes einzelne Stick wird nach dem erlegen
tierarztlich untersucht und in unserem EU-Wildbearbeitungsbetrieb
unter grofldter Sorgfalt fur Sie klchenfertig zerlegt und zubereitet.

Wildschweinsalami, Landjager, Jagdwurst, Rehbraten,
Wildschweinrticken,..... oder Rehragout bieten wir jederzeit auf
Vorbestellung oder in unserem Direktverkauf im Gasthaus fiir Sie zu Gasthaus
Hause an. ROSENGARTEN

Gasthaus und Cateringservice...

Vom Menu oder Buffet fir 20 bis 800 Personen, alles wird von
uns in professioneller und hochwertiger Weise flir Sie ausgerichtet.
Wir bieten lhnen den Komplett-Service von A-Z.

Flexibilitdit und Erfahrung sind unsere Starken! Gerne wirden wir
auch fir Sie ein unvergessliches Fest ausrichten.

Gern planen wir [hre Veranstaltung bei einem  personlichen
Gesprach mit lhnen zusammen.

Wir bitten Sie vorab einen Termin mit uns unter der
Telefonnummer: 07571/ 13 743 zu vereinbaren.

Wir winschen [lhnen eine schone Vorfreude!
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Gasthaus Rosengarten Veranstaltungsdaten

Bitte flillen Sie dieses Formular mit den Veranstaltungsdaten und die separaten
Bestellseiten vollstandig aus und senden Sie uns diese zusammen per Post (oder Fax)
zu. Fur weitere Rickfragen stehen wir |hnen unter folgender

Telefonnummer 07571 / 13 743 gerne zur Verfligung.

Bestellungen konnen, je nach Umfang, bis zu drei Tag vor Veranstaltung (mittags
12:00 Uhr) abgegeben werden. Ab einem Mindestumsatz in H6he von 300,00 € ist die
Lieferung frei Haus. Bei einem Gesamtumsatz unter 300,00 €, erlauben wir uns eine
Logistikpauschale in H6he von 50 € zu berechnen.

Kundendaten

Anlass

Veranstaltungsort: Gasthaus / Catering

Veranstaltung: (Tag & Uhrzeit) Personenanzahl

Name: Geburtstag

StralRe / Hausnummer:

PLZ / Ort:

Telefon: Telefax:

E-mail

.,Gasthaus Rosengarten” Telefon: 07571 / 13 743

Gasthaus & Catering Telefax: 07571 / 74 94 07
Hauptstrale 17 E-Mail: info@gr-catering.de
72517 Sigmaringendorf Internet:  www.gr-catering.de
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Gasthaus Rosengarten

Bestellung Pausen-Gastronomie

Backwaren

ab 10 Stiick pro Artikel

Die ideale Ergdnzung zum Kaffee oder Tee in der Pause. Wir empfehlen lhnen je
nach Tageszeit 2 - 3 Teile pro Person einzuplanen.

Preis pro Stiick

2,60
0,95
0,80
1,20
1,20
1,65
1,85

D D D D d M

Artikel Einheit  Anzahl
Teegeback, hausgemacht 100 g
Mini Plunder-Gebéack Stick
Laugenbrezel Stlick
Laugenbrezel mit Butter Stick
Croissant natur Stlck
Schokoladencroissant Stlck
Schinken-Kasecroissant Stlck

Kuchen und Torten

Ganze Kuchen / Torten

Preis Pro Torte

Artikel Einheit Anzahl

24,00

€

24,00 €

26,00
29,00
24,00
29,00
24,00
24,00
24,00
24,00
32,00
32,00

(4> I <> B o> B < B o B o T o> B b B &b I o

12
12
18
12
12
12
12
18
12
12
14
14

St.
St.
St.
St.
St.
St.
St.
St.
St.
St.
St.
St.

Apfelkuchen (Mirbteigboden) ganzer Kuchen
Apfel- Schokoladenkuchen ganzer Kuchen
Apfelkuchen vom Blech (Hefeteigboden)
Himbeerkuchen ganzer Kuchen
Johannisbeerkuchen ganzer Kuchen
Erdbeerkuchen (Saison) ganzer Kuchen
Pflaumenkuchen(mirbteighoden)ganzer Kuchen
Pflaumenkuchen vom Blech(Hefeteigboden)
Kasekuchen
Rhabarberkuchen

EierlikOrtorte

ganzer Kuchen
ganzer Kuchen
ganzer Kuchen
Schwarzwalder Kirschtorte ganze Torte
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Gasthaus Rosengarten Bestellung Snackbuffet
Partybréotchen - Halbes belegtes Brétchen

Unsere Partybrétchen eignen sich besonders gut fiir Pausen, Meetings und Konferenzen.
Je nach Tageszeit empfehlen wir Ihnen 2 - 4 pro Person einzuplanen. Die Lieferung
erfolgt auf dekorativen Platten.

Preis Pro stiick Artikel Einheit Anzahl
1,70 € mit gekochtem Schinken Stlck
1,75 € mit Schwarzwalder Schinken Stiick
1,70 € mit Putenbrust Stlick
1,65 € mit Frischwurst Stick
1,70 € mit Salami Stick
1,95 € mit Forellenfilet Stlck
1,95 € mit Lachs Stlck
1,75 € mit Schnittkase Stiick
1,85 € mit Brie Stick
1,75 € mit Frischkase Stiick
1,85 € mit Tomate-Mozzarella Stlck
Baguettescheiben

Variationen auf franzésischem Stangenbrot dekorativ garniert. Unsere Schnittichen eignen sich
besonders gut fiir Stehempfinge, Meetings und Konferenzen. Je nach Tageszeit sind 3 - 5 pro
Person einzuplanen. Die Lieferung erfolgt auf dekorativen Platten.

Preis pro stick  Artikel Einheit Anzahl

1,70 € mit gekochtem Schinken Stlick o
1,75 € mit Schwarzwalder Schinken Stuck o
1,60 € mit Putenschinken Stuck o
1,55 € mit Frischwurst Stick o
1,60 € mit Salami Stick o
1,85 € mit Forellenfilet Stuck o
1,95 € mit Lachs Stiick o
1,75 € mit Brie Stlick o
1,65 € mit Frischkase Stlick o
1,65 € mit Schnittkdse Stlick o
1,85 € mit Tomate-Mozzarella Stlck
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Gasthaus Rosengarten Bestellung Snackbuffet

Kalte Snacks
ab 10 Portionen pro Artikel

Preis pro Portion  Artikel Einheit Anzahl

255 € Hausgemachte Mini-Frikadelle mit ChilisoBe 3 Stiick/Portion o
4,00 € Chicken Wings mit feinem Dipp 4  Stiick/Portion o
2,90 € Melonenspalten mit Schinken 2 Stiick/Portion o
295 € Vegetarisches Gemdusespielichen 2 Stiick/Portion .

mit Cocktailtomate, Paprika, Zucchini an Knoblauchdl

3,55 € Obstspielichen mit Schokomantel 2 Stiick/Portion

3,85 € Putenspiel3ichen mit roter Paprika, 2 Stiick/Portion
Ananas an Fruchtmarinade

3,45 € Schweinefleischspiellichen 2 Stiick/Portion
mit Cocktailtomate, griiner Paprika an Knoblauchdl

3,95 € Scampi-Spiefichen mit Dipp 2 Stiick/Portion

Warme Snacks

ab 10 Portionen pro Artikel

Diese Kostlichkeiten werden warm angeliefert und von Servicekréften auf
Silberplatten angereicht oder in Chafing Dishes in Buffetform warm gehalten.

Preis pro Person Artikel Einheit Anzahl
1,65 € Nurnberger Rostbratwirstchen 3 Stiick / Portion

3,65 € Frihlingsrollen (vegetarisch) 4 Stiick / Portion

4,90 € Quiche-Lorraine-Tértchen 4 Stiick / Portion

2,65 € Hausgemachte Mini-Frikadelle mit chilisoge 3Stiick/Portion

400 € Hausgemachte Mini-Pizza (8 cm Durchmesser) 2Stiick/Portion

400 € Mini-Pizza Vegetarisch (8 cm Durchmesser) 2Stiick/Portion
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Gasthaus Rosengarten Bestellung Suppen
Suppen

ab 10 Portionen pro Artikel

Zu allen Suppen liefern wir ofenfrisches Baguette.

Preis pro Portion Artikel Einheit Anzahl
2,60 € Tomatencremesuppe 0,25 | / Portion
290 € Gulaschsuppe 0,25 | / Portion
2,60 € Kartoffelsuppe 0,25 | / Portion
2,60 € Spargelcremesuppe (Saison) 0,25l/Portion
2,60 € Klrbiscremesuppe (Saison) 0,25I/Portion
2,60 € Rinderkraftbrihe mit 0,25 | / Portion
Minimaultaschen 0,25 | / Portion
Fladle 0,25 | / Portion
Brat- und Leberknodel 0,25 | / Portion
Gasthaus Rosengarten Bestellung Salate
Salate

ab 1,5 Kg Gesamtgewicht

Ein kleiner Beilagensalat hat ca. eine Menge von 250-300 g.

Preis pro Kilo Artikel Einheit Anzahl
490 € Krautsalat, rot kg
6,80 € Pfalzer Krautsalat (weil3) Kg

mit gerduchertem Speck, Zwiebeln und Kimmel
8,90 € Kartoffelsalat kg
590 € Gurkensalat kg
7,95 € Tomatensalat kg
490 € Karottensalat kg
490 € Rote Beete Salat (Saison) kg
6,80 € Nudelsalat kg
6,80 € Reissalat mit frischen Frichten kg
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9,95 €
8,30 €

8,90 €

Gasthaus Rosengarten

Spargelsalat (Saison Mai -Juli) kg

Waldorfsalat mit Apfeln, Ananas, kg
Mandarinen und Walnussen

Geflugel-Cocktail mit Mandarinen, kg
Ananas und Champignons

Bestellung kalte Platten

Kalte Platten

ab 10 Portionen

Auf Silberplatten schén angerichtet und reichhaltig garniert. Zu allen kalten
Platten liefern wir ofenfrisches Partygebédck. Preise pro Portion.

Preis pro Portion Artikel Einheit Anzahl
64,90 € Tomate-Mozzarella mit Basilikum pro Portion
8,85 € Tafelspitzstlze mit griner SoRe  pro Portion
460 € Melonenschiffchen mit Schinken pro Portion
4,75 € Maispoulardenbrust mit Obst garniert, Currydipp pP.
6,45 € Gefligel-Variationen mit Dipp pro Portion
6,90 € Vitello Tonato (Kalbsfleisch mit Thunfischsauce) pP.
7,90 € Raucherfischplatte

Auswahl von gerduchertem Fisch mit Senfdillsof3e pP
6,95 € Kaseplatte Auswahl von verschiedenen Késesorten pP
585 € Frischwurstplatte

Auswahl von Frischwurst, fein garniert pro Portion
7,80 € Schinkenplatte

Auswahl von gerduchertem und gekochtem Schinken pP
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Gasthaus Rosengarten Bestellung Dessert

Dessert

ab 10 Portionen

Das Dessert richten wir schén dekoriert in Schisseln, auf Platten oder im
Weinglas an.

Preis pro Portion Artikel Einheit Anzahl

1,30 € Mini Plunder pro Stick o
1,30 € Mini-Muffins pro Stlick o
1,25 € Mini-Windbeutel pro Stick o
2,90 € Frischer Obstsalat pro Portion o
275 € Rote Griutze mit Vanillesol’e pP o
3,45 € Hausgemachte Tiramisu pro Portion -
3,50 € Helle & Dunkle Schokoladenmousse pP I

(selbstgemacht nach Rezept des Hauses)
290 € Joghurtcreme pro Portion -

Kase und Brot
ab 10 Portionen pro Artikel

Preis pro Portion  Artikel Einheit Anzahl

1,45 € Ausgesuchte Brotsorten im Korb pP -
4,45 € Kase-Igel mit Obst und Gemiise ,garniert*  pP -
595 € Kase-Auswahl mit Trauben pP o
7,95 € Internationale K&se-Variationen mit Trauben pP o
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Gasthaus Rosengarten Bestellung Buffet

1.Buffet
ab 15 Personen

Vorspeise:
Buntes Salatbuffet,

(vier verschiedene angemachte Salate, zwei Blattsalate, Dressing)
und frisches Baguette

*k%*

Suppe:
Kraftige Rinderbrihe
mit Brat- und Leberknodel

Hauptgang:
Zweierlei vom Schweinefilet

mit hausgemachten Eierspatzlen, Gratinkartoffeln
und buntes Gemduse

*k%*

Dessert:
WeilRe & Dunkle Schokoladenmousse
und frischer Obstsalat

Preis pro Person € 23,90
Preis pro Person ohne Suppe € 21,30
Preis pro Person ohne Dessert € 18,40

Alle Preise sind inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer
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Gasthaus Rosengarten Bestellung Buffet

2. Buffet
ab 15 Personen

Vorspeise:

Gemischtes Salatbuffet,
(vier verschiedene angemachte Salate, zwei Blattsalate, Dressing)
und frisches Baguette

*k*

Suppe:
Kraftige Rinderbrihe
mit Krauterfladle

*k*

Hauptgang:
Geflllter Kalbshals
mit hausgemachten Eierspatzlen, Gratinkartoffeln
und buntes Gemduse

*k*

Dessert:
Hausgemachtes Tiramisu
mit Rumfriichten

Preis pro Person € 20,90
Preis pro Person ohne Suppe € 18,30
Preis pro Person ohne Dessert € 14,90

Alle Preise sind inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer
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Gasthaus Rosengarten Bestellung Buffet

3. Buffet
ab 15 Personen

Vorspeise:

Buntes Salatbuffet,
(vier verschiedene angemachte Salate, zwei Blattsalate, Dressing)
und frisches Baguette

*k*

Hauptgang: GALLOWAY
Saftiger Braten vom Schwein und Rind
mit hausgemachten Eierspatzlen, Gratinkartoffeln
und buntes Gemdlse

*k%*

Dessert:
Ofenschlupfer mit Vanillesol3e
und Rote Gritze

Preis pro Person € 16,50

Preis pro Person ohne Dessert € 11,50

Alle Preise sind inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer
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Gasthaus Rosengarten Bestellung Buffet

4. Buffet
ab 15 Personen

Vorspeise:
Spezialitdten vom Bodensee Ra&ucherfischen und Lachs,
Spezialitdten vom Schinken mit Honigmelone,

buntes Salatbuffet
(vier verschiedene angemachte Salate, zwei Blattsalate, Dressing)
und Brotauswahl

Hauptgang:
Schweinemedaillons mit Champignonramsol}e,

hausgemachten Eierspatzlen, Gratinkartoffeln
und buntes Gemiuse

*k%*

Dessert:
Vanillecreme,
dunkle Schokoladenmousse
mit Portweinkirschen

Preis pro Person € 23,90

Preis pro Person ohne Dessert € 18,90

Alle Preise sind inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer
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Gasthaus Rosengarten Bestellung Buffet

Regionales Hochzeitsbuffet
ab 50 Personen
Zum Stehempfang:

Dennette
mit selbstgerauchertem Schinken
und mit Gartenkrauter- Schmand

Butter-Mini-Brezeln

Hackballchen vom Gallowayrind mit frischem Basilikum
Vorspeise:

Geraucherter Wildschweinschinken mit Melone,
Tomate Mozzarella mit gehobeltem Parmesan,
Bodenseeraucherfische mit frischem Sahnemeerrettich,
Rosa gebratene Rostbeefrdllchen
mit frischem Spargel (je nach Saison),
reichhaltiges Salatbuffet,

Frische Miniseelen, Brezeln, Brotchen
und frisches Bauernbrot

Suppe:
Kraftige Rinderbrihe mit Brat- und Leberknddel

Hauptgang:
Saftige Schweinemedaillons mit Champignonrahmsole,

Reh- und Wildschweinragout mit pochierter Preiselbeeren-Birne,

Gebratenes Zanderfilet auf Lauchgemduse,

Hausgemachte Gemuisemaultaschen mit Tomaten-Krautersolie,
Hausgemachten Eierspatzlen, Gratinkartoffeln, Salzkartoffeln

und buntes Gemdlse

Dessert:
Hausgemachte Vanillecreme mit frischem Obstsalat
Ofenschlupfer mit roter Gritze und Vanillesole

Preis pro Person komplett € 40,20
Preis ,zum Stehempfang® € 5,90
Preis ,Vorspeise“ 8,90 €
Preis ,Suppe“ 2,60 €
Preis ,Hauptgang“ 17,90
Preis ,Dessert® 6,90 €
Alle Preise sind inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer
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Gasthaus Rosengarten Bestellung Buffet

Italienisches Buffet No. 1
ab 15 Personen

Zum Aperitif:
Frisches Ciabattabrot
mit verschiedenen Aufstrichen:
Olivenpesto, Basilikumpesto und
Thunfischdip
Vorspeise:
Anti Pasti,
Tomate-Mozzarella
und Blattsalate mit italienischem Dressing
Hauptgang:
Saltim bocca' ,alla romana“
in Madeirasauce
mit hausgemachten Nudeln
und buntes Gemiuse
Dessert:
Dunkle Schokoladenmousse
mit frischen Frichten
und hausgemachtes Tiramisu

Preis pro Person € 31,90

Preis pro Person ohne Vorspeise € 24,00
Preis pro Person ohne Dessert € 25,90

*** Kalbsfilet mit Parmaschinken und Salbei umwickelt.

Alle Preise sind inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer
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Gasthaus Rosengarten Bestellung Buffet

Italienisches Buffet No. 2
ab 15 Personen

Zum Aperitif:
Minipizza

*k%*

Vorspeise:
Buntes Salatbuffet mit eingelegten Tomaten,
Krautergarnelen und
frisches Baguette

*k%*

Hauptgang:
Rinderschmorbraten ,Toskana“
mit Tomaten-KrautersoRe, GALLOWAY
Penne
und buntes Gemiuse

*k*

Hahnchenschlegel in Sahnesauce
und Risotto

*k*

Dessert:
Panna Cotta
auf frischer Ananas

Preis pro Person € 23,90
Preis pro Person ohne Vorspeise € 15,30
Preis pro Person ohne Dessert € 18,90

Alle Preise sind inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer
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Gasthaus Rosengarten Bestellung Buffet

Italienisches Buffet No. 3
ab 15 Personen

Zum Aperitif:
Frische Feigen mit Schinken
und Gorgonzolakase

*k%*

Vorspeisen:
Anti Pasti Salate,
bunte Blattsalate & italienisches Dressing,
und verschiedenes Ciabatta

*k*

Hauptgang:
Piccata Milanese mit
hausgemachten Nudeln
und buntes Gemiuse

*k*

Vegetarische Gemuselasagne
mit Tomatenbasilikumsolde

*k*

Dessert:
Hausgemachtes Tiramisu,
und frischer Obstsalat

Preis pro Person € 26,80
Preis pro Person ohne Vorspeise € 24,20
Preis pro Person ohne Dessert € 20,20

Alle Preise sind inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer
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Gasthaus Rosengarten Bestellung Buffet

Bitte beachten Sie, dass bei den Grillbuffets kein Personal zum Grillen
im Menipreis berechnet ist!!!

@
’.l FURST YON
* HOHENZOLLERN

WILD

Hohenzollern-Grillbuffet

Zum Empfang:
Ofenfrisches Bauernbrot
mit Wildschweinschmalz
und Wildleberpastete
Vorspeisen:
Feiner Wildschweinschinken mit Melone,
Buntes Salatbuffet mit Partygeback
Hauptgang:
Saftige Steaks vom Reh, Wildschwein
und Damhirsch mit verschieden Dipps, GALLORAY
Rumpsteaks mit Krauterbutter,
Folienkartoffeln mit Krauterquark,
und gegrilltes Gemduse
Dessert:
Dunkle Schokoladenmousse mit frischen Himbeeren
Obstsalat mit Eierlikorcreme

Preis pro Person € 27,90
Preis pro Person ohne Dessert € 23,00

Alle Preise sind inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer
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Gasthaus Rosengarten Bestellung Buffet

Bitte beachten Sie, dass bei den Grillbuffets kein Personal zum Grillen
im Meniipreis berechnet ist!!!

Amerikanisches Grillbuffet
ab 15 Personen

Vorspeisen:
Cesar Salat,
Tomate mit Mozzarella,
Nudelsalat mit Truthahnbrust
und Blattsalate mit Dressing

*k%*

Hauptgang:
Chicken Wings mit Knoblauch - Dipp,
Spare Rips,
Rumpsteaks mit Krauterbutter,
Kartoffelecken, Ratatouille Gemiise, GaLoNAY
Mayonnaise & Ketchup

*k*

Dessert:
Muffins
und frischer Obstsalat

Preis pro Person € 22,10
Preis pro Person ohne Dessert € 19,40

Alle Preise sind inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer
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Gasthaus Rosengarten Bestellung Buffet

Bitte beachten Sie, dass bei den Grillbuffets kein Personal zum Grillen
im Meniipreis berechnet ist!!!

Grillbuffet Nr. 1
ab 15 Personen

Vorspeisen:

Bunte Blattsalate mit Dressing,
Nudelsalat, Kartoffelsalat, Tomatensalat,
verschiedenes Ciabatta
und Partygeback

*k%*

Hauptgang:
Marinierte Schweinekoteletts,
und Schweinerickensteak
verschiedene Grillwlrste
und verschiedene Dipps

*k*

Dessert:
Frischer Obstsalat,
weille & dunkle Schokoladenmousse

Preis pro Person € 13,90
Preis pro Person ohne Dessert € 10,70

Alle Preise sind inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer
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Gasthaus Rosengarten Bestellung Buffet

Bitte beachten Sie, dass bei den Grillbuffets kein Personal zum Grillen
im Meniipreis berechnet ist!!!

Grillbuffet Nr. 2
ab 15 Personen

Vorspeisen:

Bunte Blattsalate mit Dressing
Nudelsalat, Kartoffelsalat, Tomatensalat,
verschiedenes Ciabatta
und Partygeback

*k%*

Hauptgang:

Marinierte Schweinekoteletts,
Schweineriuckensteak mit und ohne Knoblauch,
verschiedene Grillwurste,
Hahnchenbrustfilet in Curry ,

Gyros mit Reis, Tzaziki
und verschiedene Dipps

*k%*

Dessert:
Frischer Obstsalat,
Schokobananen
und Rote Grutze mit Vanillesole

Preis pro Person € 18,60
Preis pro Person ohne Dessert € 15,90

Alle Preise sind inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer
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Gasthaus Rosengarten Bestellung Buffet

Bitte beachten Sie, dass bei den Grillbuffets kein Personal zum Grillen
im Meniipreis berechnet ist!!!

Grillbuffet Nr. 3
ab 15 Personen

Vorspeisen:
Bunte Blattsalate mit Dressing,
Nudelsalat, Kartoffelsalat, Tomatensalat
und verschiedenes Ciabatta

*k%*

Hauptgang:

Fleischspiel® mit Schwein & Rind,
Schweinenackensteak mit und ohne Knoblauch,
verschiedene Grillwirste,
Hahnchenbrustfilet in Curry,

Gyros mit Reis und Tzaziki,
Rindersteaks und verschiedene Dipps

*k*

Dessert:
Frischer Obstsalat,
Panna Cotta,
Schokoladenmousse
und Apfeltarte

Preis pro Person € 20,80

Preis pro Person ohne Dessert € 16,80

Alle Preise sind inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer
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Gasthaus Rosengarten Bestellung Buffet

Bitte beachten Sie, dass bei den Grillbuffets kein Personal zum Grillen
im Meniipreis berechnet ist!!!

Grillbuffet Nr. 4
ab 15 Personen

Vorspeisen:
Bunte Blattsalate mit Dressing,
Nudelsalat, Kartoffelsalat, Tomatensalat
und verschiedenes Ciabatta

*k%*

Hauptgang:
Fleischspiel® mit Schwein & Rind,
marinierte Schweinekoteletts und

verschiedene Grillwirste,
Hahnchenbrustfilet in Curry,
Gyros mit Reis und Tzaziki,

Lammkoteletts

und Scampispiel}e mit Knoblauch

*k%*

Dessert:
Frischer Obstsalat,
Vanillecreme
und Wassermelone

Preis pro Person € 21,10

Preis pro Person ohne Dessert € 17,10

Alle Preise sind inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer
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Gasthaus Rosengarten Bestellung Buffet

Bitte beachten Sie, dass bei den Grillbuffets kein Personal zum Grillen
im Meniipreis berechnet ist!!!

Grillbuffet Nr. 5
ab 15 Personen

Vorspeisen:
Bunte Blattsalate mit Dressing,
Nudelsalat, Kartoffelsalat, Tomatensalat
und verschiedenes Ciabatta

*k*

Hauptgang:
Spare Ribs,
Putenspiele,
Lammkoteletts,
Scampispielle, Maiskolben
und Folienkartoffeln

*k%*

Dessert:
Frischer Obstsalat,
Panna Cotta
und dunkle Schokoladenmousse

Preis pro Person € 22,90
Preis pro Person ohne Dessert € 18,90

Alle Preise sind inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer
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Gasthaus Rosengarten Bestellung Buffet

Frihlingsbuffet
vom 10.Marz bis 24.Juni
ab 15 Personen

Vorspeisen:

Griner und weilder Spargel mit leichter Thunfischsauce,
Rucolasalat umlegt mit Scheiben von geraucherter Entenbrust,
Rauchlachs mit Barlauchcreme,
bunte Blattsalate mit aromatischer Melone und Garnelen,
Tomaten-Carpaccio mit frisch geriebenem Parmesan und
Basilikum
und frisches Baguette
Suppe:

Spargelcrémesuppe
Hauptgang:
Spargel-Poularden-Frikassee
mit frischen Krautern und Basmati Reis,
Bodensee Felchen
auf asiatischem Gemise mit Zitronengras-Curry-Schaum,
Rinderfilet am Stlick gebraten mit Sauce Hollandaise,
frischer Stangenspargel,
und neue Kartoffeln in der Schale
Dessert:

Erdbeerschalotte,
Erdbeer-Rhabarber-Kompott mit Vanillesauce
und Obstplatte mit frischen Frichten

Preis pro Person € 39,90
Preis pro Person ohne Dessert € 34,00

Alle Preise sind inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer
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Gasthaus Rosengarten Bestellung Buffet

Rustikales Buffet
ab 15 Personen

Vorspeisen:

Marinierter Tafelspitz mit Tomatenvinaigrette,
Schinkenvariation mit Melonenspalten,
Matjesfilet mit Zwiebelringen,
Schwabischer Wurstsalat, Gefllgelsalat, Rettichsalat
und Kartoffelsalat
Suppe:

Kartoffelsuppe mit Speckstreifen
Hauptgang:

Marinierte Hahnchenkeulen in Rotweinsole,
knusprig gebratene Schweinekeule mit Altbiersol3e,
Krautspatzle, Semmelknodel
und buntes Gemise
Dessert:

Schokoladenpudding mit Kuverturestickchen,
frischer Obstsalat
und Ofenschlupfer
Kése:

Kaseauswahl,
gemischte Brotauswahl und Butter

Preis pro Person € 22,20
Preis pro Person ohne Suppe € 19,80
Preis pro Person ohne Dessert € 18,90
Preis pro Person ohne Kase € 18,70

Alle Preise sind inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer
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Gasthaus Rosengarten Bestellung Getranke

Dies ist lediglich ein Auszug aus unserer Getrdnkekarte. Weitere Getrdnke
kénnen wir Ihnen auf Anfrage gerne zusammen-stellen.

Getrénke Alkoholfrei

Preis pro stick Einheit  Artikel Anzahl
10,80 € (9Tassen) Thermoskanne Kaffee o
9,00 € (10Tassen) Thermoskanne Tee o
0,70 € Flasche 0,20l Teinacher Gourmet o
1,85 € Flasche 0,70l Teinacher Gourmet o
0,90 € Flasche 0,20l Fachinger (Stilles Heilwasser) o
1,85 € Flasche 0,70l Fachinger (Stilles Heilwasser) o
0,80 € Flasche 0,20l Apfelsaft (naturtriib) o
1,95 € Flasche 1,00l Apfelsaft (naturtriib) o
0,80 € Flasche 0,20l Orangensaft o
1,95 € Flasche 1,00l Orangensaft o
0,80 € Flasche 0,20l Multivitaminsaft o
1,95 € Flasche 1,00l Mulivitaminsaft o
0,90 € Flasche 0,20l Traubensaft o
0,70 € Flasche 0,20l Coca Cola Light o
0,70 € Flasche 0,20l Coca Cola o
0,70 € Flasche 0,20l Fanta o
0,70 € Flasche 0,20l Spezi o
0,70 € Flasche 0,20l Bitter Lemon

Alle Preise sind inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer.
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Gasthaus Rosengarten Bestellung Getranke

Dies ist lediglich ein Auszug aus unserer Getrdnkekarte. Weitere Getrdnke

kénnen wir Ihnen auf Anfrage gerne zusammen-stellen.

Preis pro stick Einheit Artikel Anzahl
Biere

19,80 € Kiste, Flaschen 0,331 Zwiefalter-Pils

175,00 € Fass 30l Zwiefalter-Pils

23,00 € Kiste, Flaschen 0,501 Paulaner Hefeweizen

195,00 € Fass 30l Paulaner Hefeweizen

24,00 € Kiste, Flaschen 0,501 Radler

Fassbiere liefern wir kiih] mit Zapfthahn & Kiihlung.

Weine

Haberschlachter Heuchelberg Trollinger

Jahrgang 2009, QbA, WG Brackenheim

Geschmack: Kraftig, kerniger Rotwein 1,00 |

Hagnauer Burgstall Spéatburgunder

Jahrgang 2008, trocken, Winzerverein Hagnau, Baden

Ist ein exzellentes Gewachs unserer Bodenseelandschaft. 0,75 |
Seine weiche, fruchtige Art wird durch feinen Gerbstoff

und zarte Restsli3e unterstrichen.

Meersburger WeiRherbst Spéatburgunder

Jahrgang 2008, Qualitdtswein, Baden,

Geschmack: reifes Beerenaroma 0,75 1
Vigneti Dolomiti Merlot

Jahrgang 2009, Endrizzi
Geschmack: Herrlich saftiger, runder Merlot mit viel
Schmelz und Fllle. 1,00 |

Sekt / Champagner

10,10 €

11,20 €

9,20 €

10,10 €

12,10 € Flasche 0,75l Schloss Reinach, trocken, Jahrgangssekt
35,00 € Flasche 0,75l Moet & Chandon Champagne Brut Imperial

Weitere Weine und Getréanke stellen wir lhnen gerne auf Anfrage zusammen.
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Gasthaus Rosengarten Bestellung Geschirr, Dekoration und Service

Dies ist lediglich ein Auszug aus unserem Sortiment. Sollten Sie noch Fragen
haben, oder anderes Equipment benétigen, fragen Sie bitte nach. Wir helfen
lhnen gerne!

Preis pPro stick  Einheit Artikel Anzahl
2,60 € 80 x 80 cm Tischdecke, weil} o
3,90 € 170 x 130 cm Tischdecke, weil} o
0,90 € 50 x 50 cm Stoffservietten weil} L
0,50 € 40 x 40 cm Papierservietten weil, o
0,70 € 40 X 40 cm Papierservietten farbig o
590 € 1T m SKirtings  (Tischumkleidung) o
10,00 € Stlick Hussen (Tischdecken fiir Stehtische)

Preise inkl. Reinigung / Waschen / Biigeln

2,00€ Pro Person Besteck und Geschirr (Menii) (inklusive Reinigung)

1,00 € Pro Person Besteck und Geschirr (Hauptgang)

(inklusive Reinigung)

5,00€ Chafingtisch incl. Reinigung

0,45 € Stlck Glaser
1,00 € Stlck Kuchenheber
10,00 € Stlick Stehtisch, weil}
10,00 € Stlck Servierwagen
0,80 € Stlck Aschenbecher, weil}
0,50 € Stick Flaschendffner
Auf Anfrage Stlck Zapfanlage
30,00 € Stlck Gasgrill (ohne Gas inkl. Reinigung)
500 € pauschal Gas
490 € Stick Biergarnitur
Auf Anfrage Stlck Sonnenschirme
26,00 €/Std. Pro Person Servicepersonal
35,00 €/Std. Pro Person gelernt Servicepersonal/Koch

Geschultes Personal steht Ihnen gerne zur Verfigung.
Wir iibernehmen auch die Vor- und Nacharbeiten (Aufrdumarbeiten) fiir Sie.

Alle Preise sind inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer.
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