
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

Anbei finden Sie einen Auszug aus unserer Speisekarte. Wenn Sie mehr 
Informationen benötigen, dann fordern Sie eine Banketmappe an unter: 

 
info@gr-catering.de 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

„Gasthaus Rosengarten“ 
Gasthaus & Catering 

Hauptstraße 17 
72517 Sigmaringendorf 

 
 

Telefon:   07571 / 13 743 
Telefax:   07571 / 74 94 07 

 

 
E-Mail:     info@gr-catering.de 
Internet:   www.gr-catering.de 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Menü 2 
 
 
 

Gruß aus der Küche  
 

*** 
 

Vorspeise: 
Bunter Salatteller  

 
*** 

 
Suppe: 

Waldpilzrahmsuppe 
mit frischem Baguette  

 
***  

Hauptgang: 
Saftiger Rehbraten, 

hausgemachten Eierspätzlen, Semmelknödel 
und Broccoligemüse 

 
***  

Dessert: 
Gebackener Staudenapfel  

mit Vanillesoße 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Menü 6 
 
 
 

Gruß aus der Küche  
 

*** 
 

Vorspeisenbuffet: 
Spezialitäten vom Bodensee Räucherfischen und Lachs, 

Spezialitäten vom Schinken mit Honigmelone, 
buntes Salatbuffet, 

(vier verschiedene angemachte Salate, zwei Blattsalate, Dressing)  
und Brotauswahl 

 
*** 

Hauptgang serviert: 
Schweinemedaillons mit Champignonramsoße, 

hausgemachte Eierspätzle, Gratinkartoffeln 
und bunte Gemüsevariation 

 
*** 

Dessert serviert: 
Eierlikörcreme und  

dunkle Schokoladenmousse  
mit Portweinkirschen 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Frühlingsbuffet  
vom 10.März bis 24.Juni 

 
 
 

Vorspeisenbuffet: 
Grüner und weißer Spargel mit leichter Thunfischsauce, 

Rucolasalat umlegt mit Scheiben von geräucherter Entenbrust, 
Rauchlachs mit Bärlauchcrème, 

bunte Blattsalate mit Melone und Garnelen, 
Tomaten-Carpaccio mit frisch geriebenem Parmesan & Basilikum 

und frisches Baguette 
 

*** 
Suppe: 

Spargelcrèmesuppe 
 

***  
Hauptgang: 

Bodensee Felchen  
auf asiatischem Gemüse mit Zitronengras-Curry-Schaum 

*** 
Rinderfilet am Stück gebraten mit Sauce Hollandaise, 

frischer Stangenspargel  
und neue Kartoffeln  

 
*** 

Dessert: 
Erdbeerschalotte, 

Erdbeer-Rhabarber-Kompott mit Vanillesauce 
und Obstplatte aus frischen Früchten 

 
 

 
 
 
 
 
 
 


